Das heimische Handwerk stellt sich vor:

‘packeret * Konditore;

- Hollcderer

.// -
Backspezialititen aus Meisterhand

Was taten die Pommelsbrunner vor
60 Jahren, als zum Kriegsende die
Amerikaner in ihr Dorf einrlickten?
Sie taten das in diesem Moment woht
Verntnftigste und mit Sinn fur das
Notwendige und Praktische. Sie stan-
den an um Brot bei der Backerei Hol-
lederer! Als eine alliierte Einheit von
"Heuchling herunter (statt von Westen
her wie erwartet) in das Dorf vorstiel3,
traf sie dberrascht auf eine lange
Warteschlange vor dem Haus in der
heutigen Heuchlinger Strasse Nr.26
{ob sich die fremden Soldaten mit in
die Schiange einreihten, ist nicht
Uberliefert!).

Viglen noth in guter Erinnerung: Anna
Hollederer, die Gromulter des heutigen
Geschafisinhabers an der Ladentiir

Dieses Gebdude wurde Anfang der
30er Jahre des vergangenen Jahr-
hunderts durch die Eltern des heuti-
gen Seniorchefs Rudi Hollederer
ersteigert. Es lag schon l&nger als
kieines landwirtschafiliches Anwesen
im Besitz der Familie Hollederer - vor
der Ersteigerung von Bruder Willi -
und beherbergte friiher auch einen
kieinen Krémerladen.

Der neue Besilzer, zu Lebzeiten als
Holler Hartl’ bekannt, nutzte den im
Obstgarten stehenden” Backofen zum

Brotbacken — obwohl gelernter Metz-
ger - for den Eigenbedarf und zum
Verkauf, Auf Einspruch der Nachbarn
hin wurde 1936 im Inneren des Hau-
ses ein fir damalige Verhdlinisse
grofier Holzbackofen errichtet, denn
er .konnte 28 ,Sechspfinder-Brote
aufnehmen. Zusatzlich wurden frei-
tags immer Semmeln gebacken. Die
Brote wurden mittels Pferdegespann
auch nach Hersbruck transportiert
und dort verkauft,

1957 trat der Sohn Rudolf eine Ba-
cketlehre in Niirnberg an. Kaum ab-
geschlossen, musste er auf ein Ge-
sellenjahr in einem anderen Belrieb
verzichten und wegen Krankheit der
Mutter 1980 zuhause einsteigen. im
Jahr darauf wurde die Backstube und

der Laden ausge- T T S =

baut und ein neuer,
dlgefeuerter Back-
ofen  angeschafft,
und schon 19654
Ubernahm  Rudolf §
Hollederer den va-
terlichen Befrieb in
der zweiten Gene-
ration. Die Meister-
prifung musste
nebenbei erworben
werden; wie so oft
in. Kkeinen hand-
werklichen Betrie-
ben.

Bereits  flnfzehn
Jahre spéter frat
Sohn Gerd in die
Fullstapfen seiner
Vorviter und be-
gann eine Bicker-
lehre in Nirnberg.
Er konnte dadurch
zusétzlich als be-
gabter  Fufiballer
beim 1.FC Nirmn-

berg in der A-Jugend als 18-Jahriger
auf [Landesliga-Niveau spielen, doch
mit seinem Wechsel nach Herzogen-
aurach in die Bayernliga musste er
die Unvereinbarkeit von professional-
lem Fuball und Béckerberuf spliren.
Er verzichtete schweren Herzens auf
eine weitere sporiliche Karriere. Die

Famitignfoto im Jahr 1944; Anna Hollederer mit Schn Rudi
auf dem Arm (hinten links), daneben die beiden Tdchter und
Geschéftsgriinder Erhard; im Vordergrund die Grofleltern
vaterticherseits, und vorne rechis die -Grofmutter:mutterli-
cherseits



Freude am Backen und das Einge-
bundensein in einer Backerfamilie
von Kindesbeinen an erleichterte ihm
die schwierige Entscheidung. So
kehrte er 1984 nach der Ausbildung
in den elterlichen Betrieb =zuriick,
erweiterte den Konditorei-Anteil des
Sortiments, und legte 1990 seine
Meisterpriifung ab. Das Jahr zuvor
wurde der Laden zum heutigen Er-
scheinungshild ausgebaut. 1996 er-
folgte dann die offizielle Ubernahme
der Backerei von Vater Rudi.

Als junger Selbststéndiger hat Gerd
Hollederer schon frith erkannt, dass
man als kleiner dorflicher Hand-
werksbetrieb |deen und Initiativen
entwickeln muss, um sich die Zukunft

Spezidlitdten des Hauses

' Geschéftsmhaber Gerd Hollederer présentiert die vielfaltige Auswah| an

.Markgrafensaal in

die Hochzeitstorte - eine der vielen |

zu sichern. So war ihm wichtig, be-
reits 1993 eine Fortbildung als Be-
triebswirt im Abendstudium zu absol-
vieren. Er begann ab 1995 Lebku-
chen-Geschenktruhen zu entwickeln,
wohel er das Lebkuchenrezept sei-
nes GroRvaters iibernahm und weiter
verfeinerte.

Zu diesem wie auch zu allen anderen
Backerzeugnissen werden heute nur
natlirliche Zutalen ohne Zusatzstoffe
wie Konservierungen und Emulgato-
ren verwendet, Es wird Wert gelegt
auf Hausrezepte und echten Sauer-
teig bei der Brotherstellung., Auch
wird man als Bickermeister zum
Jglobal player', indem man seine
Premium-Elisen-

Lebkuchen nach
Australien und Nord-
amerika verschickt,
im Internet verireten §
ist, und den Ein-
kaufspreis von Ha-
selntissen {als wich- k
tige Zutat} aus der
Ttirkei im Auge be-
halten muss. 1998
nutzte man die Gele- §
genheit im PEZ in
Hohenstadt neben
dem Aufgang zum

Zusammenarbeit mit
der Metzgerei Hart-
mann eine Filiale zu
erdffpen.

So erhielt die Béckerei Hollederer
regeimalig Goldmedaillen fir ihre
Haus- und Bauernbrote. Im Angebot
sind natlrlich auch alle typischen
Brot- und Brétchensorten {als Spezi-
alitat wird der altfrdnkische Brotku-
chen hervorgehoben) und verschie-
dene Konditorei-Erzeugnisse, ein-
schlielllich Festtagstorten.

Man definiert sich als Familienbetrieb
und pflegt eine familidre Arbeitsatmo-
sphire. Beispielsweise frihstickt
man gemeinsam mit dem Personal.
Geschéftsinhaber Gerd und Vater
Rudi arbeiten als Backermeister, die
Mutter und eine Schwester im Ver-
kauf. Dazu kommen noch mehrere
Fachverkduferinnen, ein  weiterer
angesteliter Backermeister und ein
Béckerlehrling, der erst kirzlich bei
Prifungen Kammersieger wurde,
was natlrlich fir eine exzellente Aus~
bildung spricht. Ebenso schnitt eine
Auszubildende im Verkauf mit einem
Staatspreis mit Bestnote ab.

Als Pommelsbrunner Unternehmer
wiinscht sich Gerd Hollederer eine
weitere Verbesserung des Fremden-
verkehrs in unserer Region und Ge-
meinde. Seine dulerst nachdenkens-
werte Anregung ware beispielsweise
eine Ausschilderung von Mountainbi-
ke-Strecken in unserem dafir idealen
Gebiet, ahnlich wie es schen lange
bei Wanderwegen und normalen
Radwegen der Fall ist.
Abschliefiend wiinschen wir der Ba-
ckerei Hollederer fur die weitere Zu-
kunft alles Gute — mdgen nicht nur
die Pommelsbrunner allein an der
Ladentheke um Brot und Semmeln
anstehen, sondern auch die Amerika-
ner via Internet um Lebkuchen und
Weihnachtsgebéck!

Klaus Haas

die Geschenktruhe mit weihnachtlichen Leckereien
far Pommelsbrunn und Ubersee...



